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Bedre utnyttelse og verdiskaping av
RESTRASTOFF FRA TGRRFISK

Tarrfisk, vin og ost er alle produkter som modnes for d berike smaken.
Tarrfiskneeringen bidrar til bosetning og verdiskaping langs kysten, ndr de forvalter
Norge eldste eksportprodukt. Norge eksporterer rundt 5000 tonn tarrfisk drlig.
Italienerne er de stgrste konsumentene av norsk tarrfisk, da de spiser opp halvparten
av eksporten. Det er godt mulig at t@rrfisken nytes med god lokal ost og vin.

TEKST: JANNICKE REMME OG PERNILLE SKAVANG, SINTEF OCEAN

Torrfiskindustrien er en av de som er rammet hardest
av covid-19 pandemien. Til tross for en eksportverdi
pa 712 millioner kroneri 2020, er dette hele 114 mil-
lioner mindre enn i 2019. Arsaken til nedgangen er
svikten i det italienske markedet. Da landet stengte
ned som folge av koronapandemien, stengte ogsa
flere av de tradisjonelle utsalgsstedene for torrfisk.
Pa den andre siden er industrien ogsa rammet av
restriksjoner i Norge. Sarlig innreiserestriksjonene
har gjort det utfordrende for industrien i 2021. I
2021 er det ogsa flere anlegg som har fatt mindre fisk
enn onsket, da fisken kom sent. I Norge bruker vi
hovedsakelig torrfisk, et mindre volum, som snacks
eller til produksjon av lutefisk. Bearbeiding av torr-

fisk i Norge har steget gradvis, og det dannes flere
typer restrastoff. Derfor finansierte FHF prosjektet
UTHENGT, for & finne nye produkter fra restrastoft
fra torrfisk.

Produksjon av terrfisk er tidkrevende, med hektisk
sesongarbeid. Under torskefisket i Lofoten, mottas,
sloyes og vaskes torsken. For den henges pa hjell,
festes to og to fisk sammen (sperres). Fisken henger
ute i rundt 3 maneder, avhengig av fiskevekt og torke-
forhold. Torrfisk er i all hovedsak torsk, men det pro-
duseres ogsa mindre volum av torrfisk fra andre hvit-
fiskarter. Etter torking ute tas fisken inn. Her ligger
den lagret mens den torker videre. Nar den er ferdig
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torket, sorteres den etter kvalitet (vrakes), i opptil 20
ulike kategorier. Et mindre volum torrfisk bearbeides
i Norge, til utvannet torrfisk eller lutefisk. Utvan-
ning og luting av terrfisk gjores pa ulike mater i ulike
bedrifter, men felles for de er at utvanning av terrfisk
tar over en uke, og helst bor skje i rennende vann.
Noen trimmer bort deler for utvanning (erebein/
spord), og far da tort restrastoff og en del torrfisk-
pulver etter saging. Andre vanner ut hele torrfisken,
for de produserer hovedprodukt og genererer vatt
restrastoff (orebein, spord, skinn, rygg, trimmings).

Restrastoff fra torrfisk har hoy naringsverdi, er en
svert god proteinkilde og har seregen smak. Rest-
rstoff fra torrfisk kan deles i tre hovedgrupper; (1)
nakkebein, (2) annet tort restrastoff og (3) vatt rest-
rastoff. Tort restrastoff har lang holdbarhetstid, mens
vitt restrastoff er mer utfordrende. Omsetning og
eksport av restrastoff avhenger i stor grad av volum
som bearbeides, og eksportmarkedene. @kt bear-
beiding gir grunnlag for mange spennende spesial-

produkter fra torrfisk.

Marine ingredienser produsert av marint restrd-
stoff inkluderer marine oljer, proteinprodukter, fiske-

og beinmel, kollagen, med mer. Produktene kan
benyttes inn i markeder som gjodsel, for, petfood,
helsekost. Dette er enorme markeder som etterspor
nitrogen, fosfor og heyverdig protein, som er eller
forventes 4 bli mangelvarer. Krig i Europa bidrar til
okte gjodselpriser, og marint restrastoff har historisk
sett veert bruk som vekstmiddel.

Narkotika, vapen og kjeledyr, var de tre storste
svarte okonomiene i EU under pandemien. Europa
og Norge opplevde en kjzledyrboom. I EU var deti
2020 rundt 233 millioner kjeledyr, og det er en klar
forventning om en betydelig okning. Bare i Storbri-
tannia okte antall kjzeledyr med 3,2 millioner. @knin-
gen i mengden av kjaeledyr har ogsa gitt utfordringer
for produsenter av petfood. Dyreeiere er mer og mer
opptatt av kvalitet, og det er fokus pa ravare og sarlig
proteinkilde. Italienerne eide forresten 8,3 million-
er hunder i 2020, som kanskje hadde likt litt torr-
fisksnacks. Her burde det ligge en god mulighet
for produkter fra restrastoft av torrfisk, med hoy
neringsverdi.

Forventet befolkningsvekst gir ogsd grunn til 4 ut-
nytte proteinressursene bedre. Ett kilo torrfisk har
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“Restrastoff fra

tortfisk har hoy
neringsverdi,

er en sveert god

proteinkilde

og har seregen

smak.”
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samme naringsinnhold som fem kilo fersk torsk,

; St men den har ogsa en serpreget smak. Det er naturlig Vi g i r F IAS
-medlemmer energi!

d tenke at den seregne smaken til torrfisken, ma bety
noe ekstra og at kommende produkter, som ivare-
tar smaken, kan gi hoy verdi. For 4 fortsette med
italienerne, si handlet de mest helsekost i Europa i

2015, for hele 14 milliarder kroner. Samarbeidsavtalen mellom FIAS og Fjordkraft gir

R bedriften din spesialpris pa gode strgmavtaler med
Modning gir en seeregen smak, og rastoffet kan derfor, P e

Tort 08 Stabilt med fordel, benyttes som smaksforsterkere. Tort og mulighet for prissikring.
ﬁnpulver av stabilt finpulver av torrfisk kan godt innga i supper og Snakk ogsa med oss om:
, buljonger. Det vite restrastoffet, kan kanskje brukes .
t@rrﬁsk kan g()dt som rastoff til produksjon av fiskesaus. Fiskesaus er * Solcelleanlegg
inngd i supper ?t produlf(t simllikke SpiS€; alenel,fmen somkbruke'sl « Lokale energisentraler
_ . 1 mange forskjellige retter for 4 tilfore noe ekstra ti « Elbil-lading for bedrifter
0g bLtl]OﬂgEl’. maten. [ enkle laboratorieforsek kan det produseres 9

fiskesaus som kommer godt ut i smakstester. * System for energiovervakning

Teoretisk sett er det opp mot 700 tonn tilgjengelig Se hva vi kan tilby din bedrift pa fjordkraft.no/fias
restrastoff fra torrfisknaringa, fordelt pa ulike frak-
sjoner. Det burde vare et volum som er kommersielt
interessant for flere naringer. En bedre utnyttelse

kunne bidratt til en rekke spennende produkter, okt @ Fj Or d kr a ft

sysselsetting og verdiskaping,

DETTE ER NOE AV DET VI KAN LEVERE TIL
SMA OG STORE PRODUSENTER
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Som medlem av FIAS far du tilgang til de aller beste pro- ’ e S — FLEKKEMASKINER
dusentene innenfor trelast, verktay, festemidler og arbeid- L5 S v )
stgy. Vart mél er & sgrge for at du har tilgang til det beste S S 3 Fra dette omfattende programmet kan vi

it Eho0 denTiklioc RO Iansen. = : = levere utstyr tilpasset sma og store
. produsenter til riktig pris.

Les mer her: www.optimera.no/fias ? F IAS
& ® 6260 SKODJE
OPTIMERA EHEZ )} NORDIC ¢ 4770244500
N SUPPLY odme@nordicsupply.no
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Du bygger - Vi tar oss av resten. +47 73 84 14 00 | post@fiasinnkjop.no | www.fiasinnkjop.no
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