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Laks Sar-Afrika



Sgr-Afrikas estimerte import av atlantisk
oppdrettslaks i perioden 2001 - 2014
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Norsk eksport av laks til Sgr-Afrika 1 rund vekt
| perioden 1995 - 2014
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Pris per kilo for fersk laks med hode til Ser-Afrika
| perioden 2008 — 2014 i NOK og ZAR
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Verdikjede

Importor
Grossist
Vo
Dagligvare Restaurant Foredlings
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Restaurantsegmentet

Omsetter 70 % av laksen

Bestar av noen kjede- og mange enkeltstaende
restauranter — fragmentert
— Ocean basket stgrste kjede med 166 restauranter

En stor andel av topprestaurantene og
sjgmatrestaurantene i tripadvisor har laks pa
menyen

Laks er sveert anvendelig (forskjellige retter/kjgkken)
Starste anvendelse er sushi (fersk laks)

Utbredt bruk av opprinnelsesmerking

— Norsk i Cape Town
— Skotsk i Johannesburg
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Restaurantsegmentet
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Dagligvarehandelen

30 % omsettes | dagligvarehandelen

Shoprite, Pick n Pay, Spar og Woolworths
stgrste kjeder (Woolworths starst pa laks)

Segmentet med stgrst vekst | salg av laks

Stor og differensiert produktportefgalje

— Rgkt laks (fryst laks og litt fersk)

— Hel laks og porsjoner (fryst og litt fersk)

— Sushi (fersk laks)

— Andre bearbeidede (value added) produkter (fryst laks)
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Dagligvarehandelen

* Gunstig og mye hylleplass
» Utbredt bruk av opprinnelsesmerking

— Mye norsk, litt skotsk | Johannesburg

* Mye produktutvikling
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Fersk laks

Drevet av sushitrenden
Bruker hel laks

Ca. 80-85 % av fersk laks I restaurantsegmentet
gar til sushi

Ca. 70 % av sushi som selges inneholder laks
@kende salg av sushi | dagligvarehandelen
En liten andel gar til fiskedisk og reyking
Vekst | fersk avhenger av pris og sushi
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Fryst laks

oris, fleksibilitet og svinn
Selges tint og Kkjolt

Tinte produkter vokser
raskt | dagligvare (PU)

Primeert til videreforedling og dagligvarehandelen
ryst erstatter fersk der det er mulig pa grunn av

S¥in ana bon
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E(DOF?S cccccccccc lence an d THE FUTURE
SKITY into the flesh. Farmed in the cold SuPport our loumey toward
floof Norway. Healthy eating sustainable seafood
ficlines advise that fish be included To check the status of o species,
¢times per week in our diets. SMS the species name to SASS|
(The Southem African Sustainable
/VING SUGGESTION Seafood Initiativel on the

st served grilled with creamy mash
asabi potatoes and salad made with
by spinach leaves, wild rocket, Rosa
omatoes and an olive oil and balsamic
vinaigrette.,

COOKING INSTRUCTIONS
B8 | PAN FRY - 6 - 8 minutes

Remove product from packaging

before cooking.

Fish becomes dry if overcooked.
* Pre-heat a non-stick frying pan on

medium.

FishMS 079 499 8795,

HOME
FREEZING
FREEZE ON DAY OF
PURCHASE. USE
WITHIN 1 MONTH

PREVIOUSLY FROZEN
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Kjgpskriterier
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Kvalitet
Forutsigbarhet
Ferskhet
Blodflekker
Gjeller

Farge
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Tekstur
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Produktformat
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Pris
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Oppsummering

Handelsavtale har gkt markedsandel

Fryst vokser hurtig

Vekst i fersk pavirkes av pris

Sar-Afrika importerer lite videreforedlet laks
Laks | dagligvarehandel vokser raskest

Pris og kvalitet viktigste kjgpskriterier
Baerekraft kommer | kjedene

Mye laks er merket «norsk»
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Takk for oss

www.nofima.no



