
SVF-6012 FoU-strategi og -ledelse for sjømatnæringa 

Foreløpig program for fjerde samling i Tromsø 3. og 4. september 2014 

Sted: Nofima, Muninbakken 9-13, Breivika, Tromsø 

 

Onsdag 3. september 

Kl. 09.00 – 11.30:  Oppfølging og bruk av prosjektresultater 

 Kl. 09.00 – 09.10: Velkomst og informasjon om programmet (professor 

Peter Arbo, NFH) 

 Kl. 09.10 – 09.20: Velkommen til Nofima (direktør for Divisjon fiskeri, 

industri og marked, Magnar Pedersen, Nofima) 

 Kl. 09.20 – 09.50: Betydningen av FoU-basert innovasjon i sjømatnæringa 

(dekan og professor Edel Elvevoll, Fakultet for biovitenskap, fiskeri og 

økonomi)  

 Kl. 09.50 – 10.05: Pause  

Kl. 10.05 – 10.50: Prosjektet levert – hvordan realisere gevinster? 

(universitetslektor Sven Arne R. Pedersen, Handelshøgskolen) 

 Kl. 10.50 – 11.30: Gruppearbeid: Suksesskriterier for FoU-prosjekter 

  

Kl. 11.30 – 12.15: Lunsj   

 

Kl. 12.15 – 15.00: Implementering og kommersialisering av FoU-prosjekter 

 Kl. 12.15 – 12.45: Innovasjon og organisasjonskultur (instituttleder 

Kathrine Tveiterås, NFH) 

 Kl. 12.45 – 13.15: Entreprenørskap og overoptimisme (seniorforsker 

Audun Iversen, Nofima) 

Kl. 13.15 – 13.30: Pause 

 Kl. 13.30 – 13.50: Kråkeboller – nå blir det andre boller? (driftsleder 

Karen Herstad, Troms Kråkebolle)  

 Kl. 13.50 – 14.10: Produktutvikling i Egil Kristoffersen & Sønner 

(kontorsjef Vanja Merete Sørbø Sommerseth, Egil Kristoffersen & Sønner 

og prosjektmedarbeider Øyvind Bjerke, Fiskeriparken) 



Kl. 14.10 – 14.30: Utviklingsarbeidet i Aqua Kompetanse (daglig leder 

Alexander Lindseth, Aqua Kompetanse)  

Kl. 14.30 – 15.00: Framtidsperspektivene for norsk sjømatnæring 

(kommunikasjonsdirektør Christian Chramer, Norges sjømatråd)  

Kl. 15.00 – 15.15: Pause 

   

Kl. 15.15 – 17.30: Prosjektoppgavene 

 Kl. 15.15 – 15.30: Status for prosjektoppgavene (professor Peter Arbo, 

NFH) 

 Kl. 15.30 – 16.00: Gruppearbeid: Hvordan håndtere prosjektoppgavene?  

Kl. 16.00 – 17.30: Veiledning og arbeid med prosjektoppgavene  

 

Kl. 19:00: Middag på Nofima med sjømat og guiding fra Kjøkkensjefen 

 

Torsdag 4. september 

Kl. 08.00 – 11.30:  FoU-basert innovasjon 

 Kl. 08.00 – 08.30: Marin bioprospektering – neste steg i marin 

verdiskaping? (professor Trond Jørgensen, direktør MabCent-SFI) 

Kl. 08.30 – 09.15: Hvordan lykkes med FoU-basert innovasjon? (ansvarlig 

partner Karl Johan Jakola, Norinnova Forvaltning) 

 Kl. 09.15 – 10.30: Gruppearbeid: Hvordan følger vi opp prosjektene våre? 

Kl. 10.30 – 11.00: Erfaringer med biomarin nyskaping (adm.dir. Gunnar 

Rørstad, Calanus) 

 Kl. 11.00 – 11.30: Å satse på råstoffkvalitet (managing director – Danmark 

Rami Haug Khoury, Norway Seafood) 

  

Kl. 11.30 – 12.15: Lunsj 

 

  



Kl. 12.15 – 15.00: Avslutning  

 Kl. 12.15 – 12.45: Mentortilbud og sjømatbedriftene som premissgivere 

for virkemiddelorganenes satsing på marin FoU og kompetanseheving 

(prosjektleder Astri Pestalozzi, FHF)  

Kl. 12.45 – 13.15: Å planlegge for en usikker framtid (seniorforsker 

Audun Iversen, Nofima) 

 Kl. 13.15 – 13.45: Diskusjon: Hvordan nyttiggjøre seg kurset? 

 Kl. 13.45 – 14.00: Pause 

Kl. 14.00 – 15.00: Eksamensopplegg og evaluering av kurset (professor 

Peter Arbo, NFH) 

 


