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‘ Animalske produkter

m Naeringsmidler
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| Eksisterende biproduktforordningen
1774/2002

1 2 3

: Villfisk til fiskemel
Dadfisk Biprodukt slakteri og
forbudte stoffer SyleEmes vl fiskemottak

| iddelrest
egemiddelrester Tidligere naeringsmidler

TSE

Forbrenning Metode 1 -5 Metode 1-7

Metode 1- 5 Biogass, gjedsel, For, fiskemel, fiskeolje,
pelsdyrfor kjeeledyrfor
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‘ Alternattv metode - dedtisk kategori 2

s Organisk syre pH=<4 i 224 timer —

m 285°C 2 25 min
o Salmonella inaktiveres av ensilering wommagedgens, rusin
o Cl. perfringens 2 - 3 log,g inaktivering weimangedensk 3
0 Sopp inaktiveres raskt ved >40°C e scanaw 2003,

o Parasitter inaktiveres >65°C og t@arking ecscanaw 2o
Q IPN VIrUS Inaktlveres Z850(: Z 10 mln (Veterineerinstituttet)
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| Fiskemel og fiskeolje - kategor1 3

= Minimumsbetingelser 270°C 2 20 min
= Drepeeffekt:

a IPN virus 5 log,,

a0 Salmonella spp. 100 log,,

o Y.ruckers 2 000 logy,

" NOFIMA Ingrediens Halvor Nygaard

Norwegian Seafood Federation



‘ NY biprodukttorordning
1069/2009 gjelder fra 4. mars 2011

NYTT
s Uendret n Jkt fleksibilitet
hovedprinsipp | u End point
a0 kategori 1 = Algedad fisk blir kategori 3
2 kategori 2 = Fjerner krav om
o kategori 3

dobbeltgodkjenning
s Unngar dobbeltregulering
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‘ Malsetning fiskebiprodukter
Gjennomforingsbestemmelser

s Proporsjonalitet
s Kunnskapsbasert
= Risikobasert

m lvareta verdiskapning

m Tavare pa
naeringsverdi




‘ Dokumentasjon fiskebiprodukter

m Kategori 2 dgdfisk
o Alternativ metode (VKM)
0 Hay og lav pH (end point) wsin-paisgtvi + nofima
m Kategori 3 slakteavfall
o Oppdrettsfisk til oppdrettsfisk — prosesseringskrav

_aStsette D' Og Z -Verd! fOr !P!\‘I = V!.”JS (Rubin -planlagt VI + Nofima)

EI
o Fiskemel og fiskeolje — samme metoder
o Fiskehydrolysat — fiskemel
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‘ Marine ingredienser

naringsmiddelproduksjon

Hygiene
* Trygg mat




Hygienepakken — fra 1. mai 201077

H1 - Felles hygienekrav for all
naeringsmiddelproduksjon

852/2004 * Primaerproduksjon

H2 « Spesifikke krav for naeringsmidler

853/2004 animalsk opprinnelse

H3 * Krav til offentlig tilsyn med

854/2004 animalske naeringsmidler

ooooooooooooooo
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‘ Fiskerivarer
H2 — vedlegg 111 — avsnitt VIII

m For alle sjigmatprodukter til humant konsum
0 |kke sjgpattedyr

m Filet og foredlede produkter
m Fiskeolje

m Fiskemel?
s Hydrolysat?
. \
m Spesielle produkter? \/\fhl
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Fiskeolje til humant konsum
harmonisert 1662/2006 (13.11.00)
Hygienepakken 853/2004 -1022/2008 (28.10.08)

m Rastoff ma veere egnet til humant konsum
o Total flyktig nitrogen (TVB-N)
o Egen grenseverdi for hel fisk <60 mg N/100 g

m Rastoff ma kjgles sa raskt som mulig - maks 24 t

s Unntak fra kjglekrav dersom hel fisk gar direkte
Inn | produksjonen innen 36 timer etter fangst
- forutsatt at ferskhetskriterier er oppfyit
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‘ Utfordringer hygieneregelverk

m Spesielle produkter

s Produkter hgy grad av prosessering
m Fleksibilitet temperaturkrav

m Rastoffkrav
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‘ Tradisjonell sjomatproduksjon

m Fersk fisk, frossen fisk, saltfisk, klippfisk, tarrfisk, tran,
fiskemel, fiskeolje

s Hygienepakken
m Kvalitetsforskriften samt fiskemel og -oljeforskriften
o Virksomheten skal godkjennes
o Krav til produksjon og driftsrutiner
o HACCP basert egenkontroll
o Sikre at sluttproduktet er helsemessig trygt
o |Ikke produktgodkjenning
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Innovasjon og produktutvikling

s Regelverksjungel

x Kompetanse o Ny mat

s Finansiering o Pastandsforordning
s Dokumentasjon o Kosttilskudd

s Adgang til markedet o Tilsetningsstoffer
o Aroma
o Merking mv.
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Novel Food — EU Forordning 258/97

s Naeringsmidler og ingredienser

m |lkke anvendt til konsum i nevneverdig
omfang fagr 15. mai 1997 i EU

s Sgknad
m Helserisikovurdering, dokumentasjon
s Produktgodkjenning far markedsfaring
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‘ Norge — egen torskrift

m |lkke anvendt til konsum i betydelig grad far
1.1.1999 i Norge

s |[kke harmonisert med EU
Ke sgknader

Ke godkjenninger

ke lister

Tou

Tou
o Tou

m Norske vurderinger ikke med i grunnlaget for
EU vurderinger

d
d
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‘ Ny mat — blir fisken tarlig fra en
bestemt dato?

Prosesseringsmetoder

* Tran

» Fiskemel

« Hydrolysering

* Krillolje

» Rekeskallpulver

Fisk og andre
marine ravarer

 Viktig del av

kosthold i
historisk tid

* Norge og globalt

- Sildeolje




‘ Ny - Ny mat forordning
COM(2007)872 — tastsettes hosten 2010

s Godkjenning
o Forenklet prosedyre
o sentralisert
o Generisk produktgodkjenning

m Beskytte innovasjon i 5 ar

m Tilpasset helserisikovurdering tradisjonell mat
tredjeland
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Detfinere ny mat + ny teknologi

m |kke har veaert brukt i nevneverdig grad far 15.
mai 1995 (kriterier)

s Ravare er fremstilt med utradisjonelle
avlsmetoder (etter 15. mai 1997)

s Ny produksjonsprosess (etter 15. mai 1997)
s Norge ikke med i vurderingsgrunnlaget p.t.
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‘ Konsekvenser for den enkelte

= Tid fra utvikling til m Effekt i markedet
marked forsinket med
m Merkekrav

minst to til tre ar i EU

5 Hemmer s Opplevelse hos
produktutvikling forbrukeren

o Sgknadsprosess og o Positivt som kosttilskudd?
krav til 2 Negativt som

dokumentasjon neeringsmiddelingrediens?

Norwegian Seafood Federation



‘ Viktig for neringen

x NY Ny-mat forordning

o Fullharmonisering og ikrafttredelse samtidig i
Norge og i EU

s Full adgang EJS marked

s Norge med i vurderingsgrunnlaget for kriterier
trygg konsum og historiske data
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| Pastandsforordning 1924/2006

s Harmoniserer merking av
ernaeringspastander og helsepastander

m Vitenskaplig vurdering av dokumentasjon

m Bedre beskyttelse av forbruker mot "usanne”
pastander
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‘ Art 8 ernaeringspastander

m Omega 3
o High in omega 3 fatty acids
o Source of omega 3 fatty acids
o Highin
= MUFA

= PUFA
= UFA

m Diskuterer kriterier og ernaeringsprofiler
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At 172
AT 1O [

A —~

hel cpﬁ tander

s Sgknader til vurdering

d

g
g
g

EPA/DHA
Marine oljer med PUFA

Long chain omega 3 —fatty acids
Fish
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| Art 14 helsepastander —godkjent

s Reduksjon sykdomsrisiko
o Plantesteroler — reduserer kolesterol

m Barns utvikling og helse
o Calcium

D- vitamin

Fosfor

Protein

ALA

d
d
d
d
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‘ Helsepastander — helserisiko?!?

m Risikoberegning (vurdering)

m Beregning av helserisiko knyttet til innhold av
oksidasjonsprodukter ved inntak av marine oljer
til humant konsum
2 VKM
o0 EFSA?
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Et helhetssyn pa tisk og annen sjgmat
1 norsk kosthold — VKM 2006

m Fisk og marine n-3 fettsyrer viktig
o Forebygger hjerte- karsykdommer
o Svangerskap og fosterutvikling

m Kostholdsrad Helsedirektoratet
o Spis mer fisk bade til middag og som palegg

o Daglig tilskudd av tran (D- vitamin) til alle
spedbarn fra 4 ukers alder
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