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Beskrivelse av analysene

Hensikten med den beskrivende analysen var & beskrive sensorisk profil for 6
typer reker i lake og avdekke likheter og ulikheter.

Hensikt med forbrukerundersgkelsen var a fa en indikasjon pa liking, kjgpevillighet
samt hvilken fargetone og starrelse som foretrekkes pa reker.

Metoder som ble benyttet er:

Sensorisk analyse: det ble gjennomfart en sensorisk beskrivende test,
(akkreditert metode).

Forbrukerundersgkelse: ( ikke akkreditert metode)
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. Det har blitt analysert 6 ulike typer reker i lake i to gjentak (samme
prave har blitt smakt pa to ganger). 30 sensoriske egenskaper ble
benyttet og panelet besto av 8 trente dommere.

. Resultatene viste at det var signifikante forskjeller mellom pravene for:
Luktegenskapene: bitter, metall, kiemikalie, stikkende og harsk

Smaksegenskapene: syrlig, salt, bitter, stikkende, kjemikalie, metall, sj@ og
harsk.

Teksturegenskapene: hardhet, mgrhet, saftighet, seighet, tyggemotstand,
kornethet, fibrethet og sammenhengbarhet

Utseende: fargetone, fargestyrke og hvithet
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Gjennomsnittet fra forbrukerundersgkelsen viste at forbrukerne hadde hgyest grad
av liking og kjgpsvillighet for rekesorten Lyngenfjord. Lyngenfjord var signifikant
forskjellig pa 5% niva fra de andre sortene med hensyn til liking og kjgpsvillighet.
Graden av rgdfarge og starrelse ble i gjennomsnitt oppfattet som optimal hos
Lyngenfjord.

Preference mapping viste at forbrukerne likte reker med smak og lukt av sjg, syrlig
smak og saftig og sammenhengbar konsistens. Disse egenskapene kjennertegnes
farst og fremst Lyngenfjord av.

Korrelasjonsanalysen viste at sjgsmak, syrlig smak, saftighet og hgy intensitet av
sammenhengbarhet var sterkt positivt korrelert med liking av reker. Emmen smak og
kjemikaliesmak var derimot sterkt negativt korrelert med liking.
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Prgvemateriale
. Lyngenfjord

. Stella

. Coop Extra
. Atlantic

. Gode Hav

. Fiskemannen

by,
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Metode: beskrivende test (modifisert ISO 6564), 30 sensoriske egenskaper (lukt,
smak, tekstur og utseende). Trenet sensorisk panel bestdende av 8 personer.
Kontmuerllg intensitetsskala 1-9, 1=ingen intensitet, 9=tydelig intensitet. Sensorisk
laboratorium er akkreditert under Norsk Akkreditering (test nr.16).

Analysen ble utfart 16. januar 2008.

Ansvarlige for gjennomfaring av forsgket: Inger-Johanne Fjgsne, Josefine
Gustafsson og Per Lea

Pravene ble oppbevart pa kjglerom frem til analysedagen. Pa -analysedagen ble
rekeboksene satt ut i romtemperatur. Reker ble tamt i en sil sa at laken rant godt av.
Deretter ble det servert ca. to spiseskjeer reker til hver servering og dommer.
Pravene ble servert i hvite serveringsskaler av plast som var kodet med tilfeldige
tresifrede tall. Rekene ble servert romtempererte i tilfeldig rekkefalge med hensyn til
sort, dommer og gjentak.
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Lukt

Syrliglukt: En frisk sur/sgt fruktaktig lukt

Ingen intensitet = ingen syrlig lukt

Tydelig intensitet = tydelig syrlig lukt
Bitterlukt: Relateres til grunnsmaken bitter

Ingen intensitet = ingen bitterlukt

Tydelig intensitet = tydelig bitterlukt
Metallukt: Lukt av metall

Ingen intensitet = ingen metallukt

Tydelig intensitet = tydelig metallukt
Sjalukt: Lukt av frisk sjg

Ingen intensitet = ingen sjalukt

Tydelig intensitet = tydelig sjalukt
Kjemikalielukt:  Lukt av kjemikalier, for eksempel medisin,

plaster, jod

Ingen intensitet = ingen kjemikalielukt

Tydelig intensitet = tydelig kjemikalielukt
Emmenlukt: Lukt av emment, mangler aroma, ufrisk,

oversgt.

Ingen intensitet = ingen emmenlukt

Tydelig intensitet = tydelig emmenlukt
Stikkendelukt:  En stikkende skarp lukt

Ingen intensitet = ingen stikkendelukt

Tydelig intensitet = tydelig stikkende lukt
Harsklukt: Styrke av alle harske lukter

(Stearin,hgy,gress,maling, tran)

Ingen intensitet = ingen harsklukt

Tydelig intensitet = tydelig harsklukt

- en del av Matalliansen: UMB - Matforsk - Akvaforsk

Smak
Syrligsmak:

Sgtsmak:

Saltsmak.

Bittersmak:

Emmensmak:

Stikkendesmak:

Vassen smak:

Kjemikaliesmak:

Metallsmak:

Sjgsmak:

Harsksmak:

En frisk sur/sgat fruktaktig smak
Ingen intensitet = ingen syrlig smak
Tydelig intensitet = tydelig syrlig smak
Relateres til grunnsmaken sgt ( sukrose) :
Ingen intensitet = ingen sgtsmak TEST O
Tydelig intensitet = tydelig satsmak

Relateres til grunnsmaken salt (NaCl)

Ingen intensitet = ingen saltsmak

Tydelig intensitet = tydelig saltsmak

Relatert til grunnsmaken bitter ( kinin, koffein )

Ingen intensitet = = ingen bittersmak

Tydelig intensitet = tydelig bittersmak

Smak av emment, mangler aroma, ufrisk,

oversgt.

Ingen intensitet = ingen emmensmak

Tydelig intensitet = tydelig emmensmak

En stikkende skarp smak

Ingen intensitet = ingen stikkende smak

Tydelig intensitet = tydelig stikkende smak

En vassen utvannet smak

Ingen intensitet = ingen vassensmak

Tydelig intensitet= tydelig vassensmak

Smak av kjemikalier, for eksempel medisin,

plaster, jod

Ingen intensitet = ingen kjemikaliesmak

Tydelig intensitet = tydelig kjemikaliesmak

Smak av metall (ferrosulfat)

Ingen intensitet = ingen metallsmak

Tydelig intensitet = tydelig metallsmak

Smak av frisk sjg

Ingen intensitet = ingen sjgsmak

Tydelig intensitet = tydelig sjgsmak

Styrke av alle harske smak
(Stearin,hgy,gress,maling,tran)

Ingen intensitet = ingen harsksmak

Tydelig intensitet = tydelig harsksmak

oF
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Utseende

Fargetone:

Fargestyrke:

Hvithet:

Tekstur
Hardhet:

Mgrhet

Saftighet:

Seighet:

Fargetone pa overflaten etter NCS system
Ingen intensitet =Y 50 R = gulrad

Tydelig intensitet = R = rgd

Fargestyrke pa overflaten etter NCS system
Ingen intensitet = ingen fargestyrke
Tydelig intensitet = tydelig fargestyrke
Hvithet bedgmt pa overflaten etter NCS
system

Ingen intensitet = ingen hvithet, svart eller
maks. kulgrt

Tydelig intensitet = tydelig hvithet

Mekanisk teksturegenskap relatert til kraft som ma til for & bite
gjennom prgven med jekslene. Bedgmmes ved 1 bitt

Ingen intensitet = ingen hardhet

Tydelig intensitet = tydelig hardhet

Mekanisk teksturegenskap relatert til tid tid og

antall tygginger som er ngdvendig for 4 finfordele

praven klar til svelging.

Ingen intensitet = ingen marhet

Tydelig intensitet = tydelig marhet

Overflateteksturell egenskap som beskriver vaeske absorbert
av eller avgitt fra et produkt. Vaeske avgitt fra prgven, bedgmt
inntil 4-5 tygg

Ingen intensitet = ingen saftighet, ingen vaeske avgitt fra praven
Tydelig intensitet = tydelig saftighet

Mekanisk strukturell egenskap relatert til kohesjon

og til den tid eller antall tygg som kreves for & tygge et

fast produkt til en tilstand klar for svelging

Ingen intensitet = ingen seighet, kort (sandnatter)

Tydelig intensitet = tydelig seighet (overkokt havregrat,
vingummi)

- en del av Matalliansen: UMB - Matforsk - Akvaforsk

Tyggemotstand:

Kornethet:

Fibrethet:

Sammenheng-
barhet:

(o) o

TEST MG

Mekanisk og strukturell egenskap relatert til kohesjon
og til den ti eller antall tygg som kreves for & tygge et
fast produkt til en tilstand klar for svelging.

Ingen intensitet = ingen tyggemotstand

Tydelig intensitet = tydelig tyggemotstand

Geometrisk teksturegenskap knyttet til partikkelstarrelse og
partikelform i et produkt

Ingen intensitet = ingen kornethet

Tydelig intensitet = tydelig kornethet
Geometrisk teksturegenskap relatert til form og
orienteringen av partikler i et produkt.

Ingen intensitet = ikke fibret

Tydelig intensitet = tydelig fibret

Relateres til produktets evne til & holde en jevn
struktur

Ingen intensitet = ingen sammenhengbarhet,
Praven sprekker

Tydelig intensitet = tydelig sammenhengbarhet,
praven holder jevn struktur
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Forklaring pa statistiske metoder

De sensoriske resultatene ble analysert ved hjelp av variansanalyse (ANOVA) og
PCA-analyse (Principal Component Analysis).

ANOVA tester om det er signifikante forskjeller mellom gruppene for hver av
de sensoriske egenskapene. ANOVA-utskriftene er sveert omfattende og er
ikke vedlagt denne rapporten, men kan fas ved henvendelse til Matforsk. |
denne rapporten betyr signifikant forskjell at det er signifikant forskjell pa 5%
signifikansniva (p=0,05).

Resultatene er oppsummert ved hjelp av middelverditabeller og
radardiagrammer.

PCA-plot viser hvilke egenskaper som er viktigst i a beskrive forskjeller
mellom prgvene.

Dataprogram som ble benyttet var Statistix 8.2 fra Analytical Software
(ANOVA) og Unscrambler 9.2 fra CAMO AS(PCA).
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Utfyllende resultater (sensorisk analyse)

Middelverdier for hver prgve presentert i radarplott. Middelverdiene
er et gjennomsnitt av 8 dommere og to bedgmmelser pr prgve

Middelverdier og p-verdi i tabellform

PCA-plot

Variansanalysetabell kan faes ved henvendelse sensorisk laboratorium, Matforsk AS
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Sensorisk analyse: Gjennomsnittsverdier for luktegenskapene

als
Q

TEST MG

Syrlig lukt Bitter lukt Metallukt Sjolukt Kjemikalielukt Emmen lukt Stikkende lukt Harsk lukt
Lyngenfjord 3,15 1,66 " 2,76 ° 3,08 1,78 ° 2,09 1,23° 1,33°
Stella 3,15 1,84° 2,96 °° 3,01 2,722 2,01 1,05°© 1,08"
Coop Extra 1,95 3,142 3,76 2 1,53 3,96 2 2,33 3,65° 3,89 2
Atlantic 2,94 2,48 % 3,53 % 3,03 2,44 2,48 2,46 ° 2,57 %
Gode Hav 2,88 2,37 % 3,45 % 2,73 3,06 1,81 1,81°° 1,23°
mannen 3,28 2,44 % 3,15 2° 3,06 2,64 % 1,60 2,44° 1,50 "

Bokstav bak middelverdien angir statistisk gruppe for en pragve. Prgver med forskjellig bokstavmerking

er signifikant forskjellige.
Hayeste verdi er markert med blatt og laveste verdi er markert med radt.
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Sensorisk analyse: Gjennomsnittsverdier for smaksegenskapene

Syrlig Set Salt Bitter Emmen Stikkende Vassen Kjemikalie Metall- Harsk
smak smak smak smak smak smak smak smak smak Sjgsmak smak
Lyngenfjord 4,29 3,03 343% | 225° 2,23 1,07 °© 1,73 1,67° 2,59 ¢ 3,84° 1,01°
Stella 3,33 % 3,00 3,75° 3,682 2,62 1,69 ¢ 2,64 2723 | 289" | 258 1,04°
Coop Extra 1,01 € 2,61 5,89 2 5,03 2 3,24 3,672 1,96 4,382 3,982 1,58 ° 4,652
. abc a a bc ab ab ab ab
Atlantic 3,07 2,87 5,43 4,78 2,20 2,34 1,57 2,79 3,59 2,81 2,68
Gode Hav 2,79 "¢ 2,50 5602 | 4,702 2,28 2,59 % 1,73 3,87 3762 | 2,39 1,73°
Fiske- ab a a bc ab ab ab b
mannen 3,34 3,11 5,46 3,68 1,76 2,01 1,71 2,28 3,50 3,15 1,43

Bokstav bak middelverdien angir statistisk gruppe for en pragve. Prgver med forskjellig bokstavmerking
er signifikant forskjellige.
Hayeste verdi er markert med blatt og laveste verdi er markert med radt.
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Sensorisk analyse: Gjennomsnittsverdier for teksturegenskapene

Hardhet Mgrhet Saftighet Seighet m-l;));g?aer;d Kornethet Fibrethet hiﬁgt:gfl:ét
Lyngenfjord 2,74 ¢ 8,06 2 6,40 2 1,339 2,73° 1,67° 2,04 6,112
Stella 2,53 ¢ 8,05 5,27 °° 1,74 2,51 °¢ 4,322 3,22 °° 3,66 °
Coop Extra 4,162 431° 4,74°¢ 5,75 % 4,792 4,14% 5,18 % 4,09 ¢
Atlantic 3,73% 571" 5,39 3¢ 3,16 " 4,14°° 3,49 3,88 % 4,63 °°
Gode Hav 3,66 % 5,50 ° 5,51 3¢ 343" 3,88 " 3,762 4,22 4,31°°
Fiskemannen 3,34° 6,23" 6,29 2,04 °° 3,67°" 2,66 % 3,36 ° 5,28 %

Bokstav bak middelverdien angir statistisk gruppe for en pragve. Prgver med forskjellig bokstavmerking
er signifikant forskjellige.

Hayeste verdi er markert med blatt og laveste verdi er markert med radt.
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Sensorisk analyse: Gjennomsnittsverdier for egenskapene for utseende

Fargetone Fargestyrke Hvithet
Lyngenfjord 6,88 2 3,38 °° 6,31°
Stella 6,59 % 3,26 © 6,472
Coop Extra 4,71 ¢ 4,13 a 5,09 b
Atlantic 5,53 °° 3,05 % 5,80 %
Gode Hav 4,91° 3,56 ¢ 5,74 %°
Fiskemannen 4,76 © 3,78 2° 542 °

Bokstav bak middelverdien angir statistisk gruppe for en prgve. Prgver med
forskjellig bokstavmerking er signifikant forskjellige.
Hayeste verdi er markert med blatt og laveste verdi er markert med radt.

0-3531 Ark nr.: 15 av 48/ torsdag, 8. mai 2008 | Forfatter:Susanne Ekman M AT F‘ "" R S K

- en del av Matalliansen: UMB - Matforsk - Akvaforsk



Resultat — sensorisk analyse

Gjennomsnittsverdier for lukt- og smaksegenskaper i radardiagram
Syrlig lukt

Bitter lukt

Bittersmak Syrlig smak

Saltsmak Sgtsmak

—— Lyngenfjord —— Stella —— Coop Extra Atlantic

Gode Hav —— Fiskemannen ‘
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Resultat — sensorisk analyse ki
Gjennomsnittsverdier for utseende- og teksturegenskaper i radardiagram @
Foroet o

Tyggemotstand

Seighet Saftighet

——Lyngenfjord —— Stella —— Coop Extra Atlantic —— Gode Hav —— Fiskemannen ‘

te,
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Sensorisk analyse: Kommentarer till PCA (neste bilde)

PCA viser egenskaper og prgver i samme plot. Figuren viser at 79 % av variasjonen i
prgvematerialet forklares langs PC1 og 11 % av variasjonen forklares langs PC2. Fra figuren
ser man at det er et system for grupperingen av de ulike rekesortene. Dette viser at de er
forskjellige. Her kan man se at Coop Extra frem for alt karakteriseres av en stikkende smak og
lukt, harsk lukt og smak, metall lukt og smak og har en seig tekstur. Stella kan frem for alt
karakteriseres av en vassen smak. Lyngenfjord karakteriseres av sgtsmak, syrlig lukt og smak,
sjglukt og smak og saftighet.

| figuren kan man se at Atlantic og Gode Hav ligger neer hverandre, de var mest like med
hensyn til sensoriske egenskaper. De andre produktene plasserte sig langt fra hverandre og
var mer forskjellige. Lyngenfjord og Coop ekstra var de prgvene som var mest ulike da de ligger
langt fra hverandre i figuren.

De sensoriske egenskapene som ligger naer hverandre er positivt korrelerte, mens de
egenskaper som ligger langt fra hverandre ofte er negativt korrelerte. Resultatene viser bl.a. at
lukt og smak av sj@ og syrlighet var positivt korrelerte mens smak og lukt av kiemikalier, bitter
og stikkende smak var negativt korrelerte.
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PCA - plot
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1.0 —
| Stella Vassel
0.5 —
_ Hvithet Emmensmak
7 Marh Fargetghe "hﬁ&gﬁ&]&(kt
| e Gode Hav 'ttersmgl‘ethet
| Emmen lukt tikkende_smak
. e
] i kg Galhet
] ' Atlantic Bitter IiHdrsk/ukt
Syrlig smak rsklukt
| i argestyrke
0.5 — Fiskemannen
7 Saftighet
i Sammenhengbarhe
1.0 —

T T T T T
-1.0 -0.5 0 0.5 1.0

RESULT1, X-expl: 79%,11%
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Gjennomfaring av forbrukerundersgkelsen

116 forbrukere deltok i testen og var rekruttert i Follo og Oslo omradet.

Undersgkelsen ble utfert p& Matforsk i As den 23 januar 2008.

+ Ansvarlige for gjennomfaring av forsgket: Britt Signe Granli, Susanne Ekman, Josefine
Gustafsson, Marianne Remmen

Malgruppe: Menn og kvinner mellom 20-65 ar.

Kriteriet for a delta pa forbrukerundersgkelsen var at man matte spise reker
minst annenhver maned.
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Gjennomfaring av forbrukerundersgkelse

MATFORSK har gjennomfart en preferansetest i to deler blant forbrukere, for a fa
Informasjon om liking og kjgpsvillighet, samt hvilken fargetone og starrelse som foretrekkes
pa reker.

Del 1: Forbrukerne oppga pa en hedonisk skala hvor godt de likte praven og hvor sannsynlig
det var at de ville kjgpe den type reker. Skalaen gikk fra 1 (liker ikke i det hele tatt) til 9 (liker
veldig godt), og fra 1 (vil ikke kjape i det hele tatt) til 9 (vil gjerne kjape).

Del 2: Forbrukerne bedgmte farge og starrelse pa en "Just about right” skala med 7 punkter
inkludert teksten: "for lite”, "optimalt” og "for mye”.

Rekene ble servert i plastskaler som pa forhand var kodet med tilfeldige tresifrede koder.
Prgvene ble servert i randomisert rekkefglge til forbrukerne, for at ingen praver skulle veere
farst eller sist hver gang. Rekene ble servert med vann og tarre kjeks som tilbehgr.
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Sparreskiema del 1 - Preferanse

Kjeere forbruker,

(o) g

TEST MG

En produsent av reker i lake gnsker a vite mer om hva kundene foretrekker. Du vil fa servert 7 ulike reketyper. Vi gnsker at
du oppgir hvor godt du liker disse rekene. Nar du smaker er det viktig at du smaker pa ca like mye reker av hver prave. Etter hver

prave, skal du oppgi pa skalaen hvor godt du liker rekene.

Det er viktig at du smaker pa prgvene i den rekkefglgen som star pa skjemaet.

Kode:

Hvor godt liker du rekene?

1 ="liker ikke i det hele tatt” 5 ="verken liker / ikke liker"
1 2 3 4 5 6
q q q q q q

Liker ikke i det hele tatt

Tenk at du skal kjape pillede reker. Hvor sannsynlig er det at du vil kjgpe disse rekene?
1 ="vil ikke kjgpe de i det hele tatt"

1 2 3 4 5 6

q q q q q q
Vil ikke kjgpe de

9 ="liker veldig godt”
9

q
Liker veldig godt

9 ="vil gjerne kjgpe de”
9

q
Vil kigpe de
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Sparreskjema del 2 — JAR test

Du skal na bedgmme 6 nye rekeprgver for ulike egenskaper pa en skala ettersom du synes prgven har for
lite, akkurat passe (optimalt) eller for mye av egenskapen. Husk a bedgmme prgvene i den rekkefglgen

som star pa skjemaet:

Kode:

Farge

For lite rgdt

Storrelse

For lite rgdt

q q q

q q q

q
Optimalt

q
Optimalt

q q q
For mye rgdt

q q q
For mye rgdt
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Sparreskjema del 3 - personopplysninger

Vennligst svar pa falgende spgrsmal:

Kjenn:
a a
Kvinne Mann
Alder:
a a a
18-29 30-39 40-49

Hvor ofte spiser du pillede reker?

q q q
2 g/mnd 1 g/mnd 3g/halvar
eller oftere

q
50-59

q
1g/halvar

eller sjeldnere

q
60-69
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Analyse av forbrukerdata

Middelverdier og frekvenser ble beregnet for hver prave. Resultatene presenteres grafisk.

ANOVA ble utfgrt med prgve og forbruker som faste faktorer.

Signifikant forskjell (P < 0,05) mellom praven vises med ulike bokstaver. Verdier med ulike
bokstaver er signifikant forskjellige, og verdier med like bokstaver er ikke signifikant
forskjellige.

Regresjonsanalyse ble gjennomfart for a se retning pa preferanse i forhold til de sensoriske
egenskaper.

Det ble beregnet korrelasjoner mellom ulike egenskaper (sensorisk data) og
gjennomsnittspreferanse, for a se hvor sterk sammenheng disse egenskapene hadde for
liking av reker. X-aksen tilsvarer sensorisk data og Y-aksen tilsvarer forbrukerliking.
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Resultater - Bakgrunn

(o) g

TEST MG

ALDER

9
4% 15%

27 %
13 %

41 %

0 18-29
m 30-39
0 40-49
0 50-59
| 60-69

KJ@NN

43 %

57 %

HVOR OFTE SPISER DU PILLEDE REKER?

11%

16 %

O 2g/mnd el oftere

| 1g/mnd

O 3g/hahvar

O 1g/hahvér el sjeldnere

39 %

O Kvinner
B Menn
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TEST MG

Kommentarer til smakstest

Pa de kommende bildene vises gjennomsnittsverdier av forbrukernes liking og kjgpsvillighet, og en
prosentfordeling pa hvor hyppig de ulike scorene (1-9) ble brukt.

Gjennomsnittet viste at forbrukerne hadde hayeste grad av liking pa Lyngenfjord, og bedgmte ogsa dette
produkt som mest sannsynlig a kjgpe. Lyngenfjord fikk ogsa hayest antall av score 9 (liker veldig godt).

Rekkefalge for grad av liking:
1. Lyngenfjord
2. Fiskemannen
3. Atlantic
4. Gode Hav
5. Stella

6. Coop Extra

Den statistiske testen viste at det med hensyn pa liking var signifikant forskjell (pa 5 % niva) mellom alle
pravene, bortsett fra mellom Gode Hav og Stella, som ikke var signifikant forskjellige.

Det var starst kjgpsvillighet for Lyngenfjord. Rekkefglgen var den samme som for liking. Lyngenfjord,
Fiskemannen og Coop Extra var signifikant forskjellig fra de andre pravene pa 5% niva. De to farste ved
at folk var mer kjapsvillige, og Coop Extra ved at folk var mindre kjgpsvillige enn for resten av rekene.
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TEST MG

Del 1 — Smakstest

Hvor godt liker du rekene?

Liker Lyngenfjord
Stella

6.8 Coop Extra
5,9

5 43 Atlantic
3,5

(md)

3 Gode Hav

m| OO ||| >

Fiskemannen

Two-way ANOVA:

O R, N W S 01 O N 0 ©

& & & N & Liker versus Prgve; Forbruker 95% Cls

< Pragver med ulike bokstaver er signifikant
forskjellige (pa 5 % niva).
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Del 1 - Smakstest

Tenk at du skal kjgpe pillede reker. Hvor
sannsynlig er det at du vil kjgpe disse rekene?

Kjepe Stella A
: Gode Hav AB
7 6.7 .
6 5,6 Atlantic B
~ 4,4
E 4 3.8 Lyngenfjord C
3,2 2.4
3 )
: I I I Rl
1
0 ‘ ‘ ‘ | | Fiskemannen E
Q N o & & >
&&o @'§® v@\% oée\z\ 5 Q‘&"&\ Two-way ANOVA:
N\ Q
W) Q\%‘“e © & Liker versus Prave; Forbruker 95% Cls

Pragver med ulike bokstaver er signifikant
forskjellige (pa 5 % niva).
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Del 1 - Smakstest

O

TEST MG

100 % -

80 %

60 %

40 %

20%

0% A

Liker - frekvenser i prosent

W 9-Liker veldig godt

B8

|7

(1§

0 5-Verken liker / ikke like
04

o3

o2

B 1-Liker ikke i det hele tatt

1=Atlantic, 2=Coop Extra, 3=Fiskemannen, 4=Gode Hav, 5=Lyngenfjord,

6=Stella

100 % -

80% 1

60 % 1

40% A

20% A

0% |

Kj@pe - frekvenser i prosent

0 9-Vil gjerne kjgpe de
ms

a7

o6

0 5-Verken liker / ikke like
o4

o3

o2

@ 1-Vilikke kigpe de i det hele tatq

1=Atlantic, 2=Coop Extra, 3=Fiskemannen, 4=Gode Hav, 5=Lyngenfjord,

6=Stella
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TEST 016

Kommentarer til "Just about right”

Gjennomsnittsverdiene til forbrukeme viser at ingen av rekene ble bedgmt til a ha for mye rgdfarge. Nar
det gjaldt starrelse, ble kun Lyngenfjord bedgmt til a veere for store, mens alle de andre rekene var for
sma. (Skalaen beregnes fra -3 til 3, der 0 er det optimale punkt).

Lyngenfjord hadde optimal farge med score (0,0). Rekkefalgen fra mest til minst optimal farge var:
Lyngenfjord, Fiskemannen, Atlantic og Stella, Coop Extra og Gode Hav. Alle pravene unntatt Gode Hav
var neer det optimale, med < 1(ngyaktig tall) under optimalpunktet (skalaen gar fra -3 til 3). Gode Hav var
1,2 under det optimale.

Lyngenfjord hadde mest optimal starrelse med score 0,3, men var litt over optimalpunktet. Rekkefglgen
pa mest til minst optimal starrelse var: Lyngenfjord, Fiskemannen, Stella, Atlantic Gode Hav og Coop
Extra. Coop Extra skilte seg ut som alt for sma, med score -2,7.

Den statistiske testen (ANOVA) viste at Lyngenfjord var signifikant forskjellig (pa 5 % niva) fra de andre
pravene med hensyn til farge. Ingen signifikant forskjell pavistes mellom Stella, Coop Extra, Atlantic og
Fiskemannen.

Det var signifikant forskjell (pa 5% niva) mellom alle pravene mht starrelse.
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Del 2 - "Just about right”

Bedgm pa en skala ettersom du synes praven har for lite, optimal eller for mye rgdfarge

Farge Lyngenfjord C
-1,2 Gode Hav_| Stella A
-08 ¢ Extra |
odpEira] Coop Extra AB
-0,7 Altlantic | :
1 Atlantic A
-0,7 Stella |
-0,5 Fiskemanhen | Gode Hav
0 Lyngenfjord Fiskemannen A
-3 -2 -1 0 1 2 3 _
(md) Two-way ANOVA:
Liker versus Prgve; Forbruker 95% Cls

Pragver med ulike bokstaver er signifikant
-3 = for lite rgdt, 0 = optimalt, 3 = for mye radt forskjellige (pa 5 % niva).
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Del 2 - "Just about right”

Bedgm pa en skala ettersom du synes praven var for liten, optimal eller var for stor

Starrelse Lyngenfjord A
-2,7| ‘Coop Extra
| : Stella B
-2 Gode Hav
-1,6| ‘ Atlantic ] COOp Extra C
11 Stella | Atlantic D
-0,7 Fiskenjannen | Gode Hav E
Lyngenfjord [__]0,3 .
Fiskemannen F
-3 -2 -1 0 1 2 3
(md) Two-way ANOVA:

Liker versus Prgve; Forbruker 95% Cls

Pragver med ulike bokstaver er signifikant
-3 =for sm4, 0 = optimalt, 3 = for store forskjellige (p& 5 % niva).
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TEST MG

Forklaring til Preference Mapping

| preference mapping kombineres resultatene fra den sensoriske analysen med resultatene
fra forbrukerundersgkelsen, i et visuelt kart.

Produkter som ligger naer sensoriske egenskaper i kartet, er produkter som i hgy grad
innehar disse egenskapene. Samtidig har de i liten grad de egenskapene som ligger langt
unna i kartet. Egenskapene i naerheten av et produkt beskriver hva som er typisk for dette
produktet.

| PLS2, correlation plot (et plot med forbrukernes enkeltverdier) star hvert tall for en forbruker.

Der det er klynger med tall, har mange forbrukere sin preferanse. Produkter som ligger i naerheten
av store tallklynger er godt likt, mens produkter med fa tall/forbrukere i naerheten av seg er darligere
likt. Egenskapene i naerheten av et produkt forklarer hvorfor produktet er godt/ darlig likt.

| PLS1, gjennomsnittsplot (et plot med forbrukernes gjennomsnittspreferanse), ser man pa
giennomsnitts likingen til alle forbrukerne.
Der ordet "gjennomsnitt” star i kartet, er gjennomsnittspreferansen for alle forbrukerne. Produkter

som ligger i dette omradet er i snitt godt likt, mens produktene utenfor er i snitt mindre godt likt.
Egenskapene i naerheten av et produkt forklarer hvorfor produktet er godt/ darlig likt.
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- Kartet har en hgy forklaringsgrad, 91 % av de sensoriske dataene (x),
forklarer 68 % av forbrukerdataene (y). Det meste av variasjonen i dataene
er forklart langs x-aksen (PC1).

. Rekene ligger godt spredt utover kartet. Det betyr at de er forskjellige med
hensyn til sensoriske egenskaper.

. Forbrukerne (tall i redt) ligger samlet til hgyre i kartet, og hayt opp. Det vil si
at forbrukerne foretrekker produktene i dette omrédet. Lyngenfjord er best
likt, fulgt av Fiskemannen. Coop Extra er darligst likt av forbrukerne.

. At Lyngenfjord ble best likt, tyder pa at de fleste forbrukerne foretrekker reker
med hgy intensitet av sjﬂsmak, sjglukt, syrlig smak, saftighet og
sammenhengbarhet.

. At Coop Extra er darligst likt, kommer av at den har hgy intensitet av
egenskapene: stikkende smak, bitter smak, kjemikalie -smak og lukt,
metallukt, harsk -smak og lukt, fibrethet og seighet.
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Regresjon PLS2: Correlation plot, basert pa enkeltverdiene ol
1.0 —
0.5 —
: 82
i AtlgAti
n 1
O p—
: Emmen Iu%tOde i
05 —
7 Kornethet
10 —

I ) ) ) ) I
-1.0 -0.5

RESULT4, X-expl: 79%,12% Y-expl: 36%,32%
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Kommentarer regresjonsanalyse - Gjennomsnittspreferanse

| falgende plot: Regresjonsplot (PLS2) "Gjenomsnittspreferense” vises at
forbrukerne farst og fremst foretrekker reker med egenskapene:
sammenhengbarhet, saftighet og sjgsmak.

Lyngenfjord (nr 1), fulgt av Fiskemannen (2) ble best likt. Gode Hav (4) og Atlantic
(3) ble forbundet med egenskapen emmen lukt, og Stella (5) med egenskapen
vassen smak. Coop Ekstra (6) som ble darligst likt hadde mange negative
egenskaper knyttet til seg, som bl.a. stikkende smak, bitter smak, fibrethet og
kjiemikalie —lukt og smak.

. Vitestet ut om det var forskjell pa likingen i segmentene mht kjgnn, alder eller
bruksfrekvens. Siden det ikke var noen forskjell, brukte vi gjennomsnittspreferansen
for alle forbrukerne.
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-0.5
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Regresjon — PLS1: Gjennomsnittspreferanse
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Fargestyrke

B

Atlantic

Fiskemannen
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TEST MG

ammenhengbarhe
Gjennomsnitt

Saftighet

Sjgsmak
Lyngenfjord

Hm%l??elrsma

Kigmikakieighx

Emmen lulg 546 Hay

Kornethet

Vassen smgle

lukt

T
-1.0

| . . . .
-0.5 0

0.5 1.0

RESULTS3, X-expl: 77%,13% Y-expl: 61%,38%
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Forklaring pa korrelasjonsanalyse

De neste 7 plotene viser sammenheng mellom liking og ulike sensoriske
egenskaper. Likingen gker oppover y-aksen, og intensiteten av egenskapen gker o
lengre mot hgyre pa x-aksen man kommer.

Correlation sier hvor sterk sammenhengen mellom likingen og den sensoriske
egenskapen er. Jo naermere 1 (positiv korrelasjon) eller -1 (negativ korrelasjon) man
kommer, jo stgrre er sammenhengen mellom egenskapen og likingen.

Positiv korrelasjon vil si at hagyere intensitet av den sensoriske egenskapen gir
hayere liking, og negativ korrelasjon vil si at hgyere intensitet av den sensoriske
egenskapen gir lavere liking.
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Med hensyn til smaksegenskaper var det sterkt positiv korrelasjon mellom sjgsmak
(plot 1) og syrlig smak (plot 2), dvs. hgy intensitet av disse egenskapene var
korrelert med liking.

Det var tydelig negativ korrelasjon mellom kjemikaliesmak (plot 5) og emmen smak
(plot 4), dvs. lav intensitet av disse egenskapene var korrelert med liking.

Salt smak var 0gsa negativt korrelert med liking, men den lave
korrelasjonskoeffisienten viser at denne sammenhengen ikke var tydelig.

En sterkt positiv sammenheng med hensyn til konsistensegenskaper fantes for
saftighet (plot 6) og sammenhengbarhet (plot 7), dvs. disse egenskaper hadde stor
betydning for liking av reker. En hgy grad av saftighet og sammenhengbarhet var
med andre ord korrelert med hgy liking av reker.

Stella var en outlier i mange korrelasjonsplotter (den ligger ikke langs linjen). F. eks
er de andre rekene korrelert med syrlighet, men Stella er ikke godt likt selv om
syrligheten er hgy. Det vil si at det er andre grunner til at Stella ikke er likt (f. eks lav
grad av sammenhengbarhet).
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Korrelasjon 1: Gjennomsnittspreferanse versus sjgsmak

Elements: 6

7.0 — Slope: 1.782955
] Offset: -0.102982 .
. L f]
- Correlation: 0.938184 yngenfjord
1 RMSED: 2.148463

6.5 — seD: 0.776609
- Bias: 2.028125

6.0

55 —

5.0 —

4.5 ]

40 —

3.5 — Stella

3.0 —

15 2.0 2.5 3.0 3.5 4.0
(Sjgsmak,Gjenomsnitt)
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Korrelasjon 2. Gjennomsnittspreferanse versus syrlig smak e
Elements: 6
7.0 ] Slope: 1.531911
Offset:  -0.034029 -
i Corsr(ZIation: 0.825569 enfjor
1 RMSED:  1.828329
6.5 — seD: 0.913490
4 Bias: 1.627083
6.0 —
i Fiskemannen
5.5 —:
5.0 —
45 —:
4.0 —:
3.5 _: Stella
3.0 —
15 2.0 2.5 3.0 3.5 4.0 45

(Syrlig smak,Gjenomsnitt)
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Korrelasjon 3. Gjennomsnittspreferanse versus salt smak e
Elements: 6

8 — Slope: -0.510291

- Offset: 7.270627

] Correlation:-0.376702

4 RMSED:  1.919150

- SED: 2.092041

J Bias: -0.189583
7 —

7 Lyngenfjord
6 — .

7] Fiskemannen
5 _: Atlantic

- av
=

. Stella
3 Coop Extra

T T T T T T T
3.0 3.5 4.0 4.5 5.0 5.5 6.0

(Saltsmak, Gjenomsnitt)
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Korrelasjon 4. Gjennomsnittspreferanse versus emmen smak
Elements: 6
7.0 — Slope: -2.281248
] Offset: 10.19648 -
- Correlation:-0.786970 Lyngenfjord
-1 RMSED: 2.909693
6.5 — sEeD: 1.860616
- Bias: 2.362500
6.0 —
55 —
5.0 —
4.5 ]
. Gode Hav
4.0 —
3.5 — Stella
3.0 — Coop Extra
T T T T T T T T T T
1.6 1.8 2.0 2.2 2.4 2.6 2.8 3.0 3.2 3.4

(Emmensmak,Gjenomsnitt)
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Korrelasjon 5: Gjennomsnittspreferanse versus kjemikaliesmak e
Elements: 6
8 — Slope: -1.198542
- Offset: 8.288197
J Correlation:-0.835348
71 RMSED: 2.798714
- SED: 2.349543
7 Bias: 1.797917
7 —
E Lyngenfjord
6 _: Fiskemannen
5 _: Atlantic
=
E Stella
3 — Coop Extra

T
15 2.0 2.5 3.0 3.5 4.0 4.5
(Kjemikaliesmak,Gjenomsnitt)
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Korrelasjon 6: Gjennomsnittspreferanse versus saftighet MR
Elements: 6
7.0 — Slope: 2.150022
1 oOffset:  -7.292361 .
- Corsrilation: 0.946160 Lyngenfjord
41 RMSED:  1.162217
6.5 — seb: 0.867048
4 Bias: -0.851042
6.0 —:
5.5 —:
5.0 —: Atlantic
45 —
E Gode Hav
4.0 —:
3.5 —:
3.0 — oop Extra

T
4.6 4.8 5.0 5.2 5.4 5.6 5.8 6.0 6.2 6.4
(Saftighet,Gjenomsnitt)
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Korrelasjon 7: Gjennomsnittspreferanse versus sammenhengbarhet e
Elements: 6
7.0 — Slope: 1.548747
1 Offset:  -2.495231 -
] Corsritlation: 0.950729 Lyngenfjord
41 RMSED:  0.607436
6.5 — seD: 0.660738
4 Bias: 0.071875
6.0 —
5.5 —
5.0 —
4.5 -
4.0 —:
35 —:
3.0 — Coop Extra
3.5 4.0 4.5 5.0 5.5 6.0 6.5

(Sammenhengbarhet,Gjenomsnitt)
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Konklusjon sensorikk og forbrukerundersgkelse i
1.0 —
: ammenhengbarhe
- Fargestyrke Gjennomsnitt
0.5 ] p@m?mt Fiskemannen aftighet
_ Sjgsmak
7] Atlgntic Lyngenfjord
| SyPISERRKK
0 __ Emmen lukd o qe Hav lukt
: Mearhet
0.5 —
: Kornethet
: Vassen smgle
1.0 —

T T
-1.0 -0.5 0 0.5 1.0
RESULT3, X-expl: 77%,13% Y-expl: 61%,38%

Det viktigste for hgy liking av reker er saftighet, sammenhengbarhet og sjgsmak. Lyngenfjord er best likt, og
det kommer av at den har mye sjglukt, syrlig lukt, sjgsmak, sgtsmak, syrlig smak, er saftig og sammenhengbar.
| tillegg har den optimal rgdfarge, og er kun litt starre enn optimalt. Coop Extra er darligst likt fordi den har lite
av de nevnte egenskapene, og bl.a. mye metallukt, stikkende smak, harsk smak, bittersmak, kjemikaliesmak,
saltsmak, og er fibrete. | tillegg er den for lite rad, og starrelsen er alt for liten.
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