Listeria i Laksenceringen

UTFORDRINGER & HVORDAN VI HANDTERER DEM

RUDI JAKOBSEN
KVALITET OG BAREKRAFT
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Listeria Monocytogenes

O Kan vokse fra 0°C-45°C, lave temperaturer

O Hgy Salt toleranse >10%
O Vokser i produkter med vannaktivitet >0,92, PH <44

O Drepes normalt ved 70°C i 2 min

Risikoprodukter

Kjglte langtidsholdbare produkter, gjerne
vakuumpakkede, som spises uten foregdende
varmebehandling




LERQY

Listeria Best Practice

O Forebygge Introduksjon til anlegg
O Forebygge Kontaminering i anlegg
O Forebygge etablering i anlegg

O Plan Fjerne Listeria
0 Team inkluderer alle avdelinger
O Forankret gjennom ledelsen

LER@Y SEAFOOD GROUP

BEST PRACTICE - LISTERIA

Hvordan vi kontrollerer og minimerer forekomst
av Listeria monocytogenes i hele verdikjeden.




Forebygge - Introduksjon

O Opplcering - kommunikasjon
O Personal - Sluser

O Innleid Teknisk personell

O R&vare

O Skadedyr

O Bronnbdt?




LERQY

Forebygge - Kontaminering

U Oppleering - Kommunikasjon

U Hygienisk design

U Unngd spyling av gulv under produksjon
U Reduser vannforbruk

O Kontroll pd hvilket utstyr som brukes hvor

9.6 tette overmalte sveisekjoter

b

Bz
B

9.7 Apne hulrom og darlig sveis
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LERQY

Forebygge - Etablering

U Oppleering - kommunikasjon
U Hygienisk design

U Renhold

0 Forebyggende nedvask

U Risikovurdert Kontrollregime

U Rullerende analysepunkt og tiltak




ANALYSE METODIKK

Regelverk (25g)

(Swab)
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Resultat Swab - Kjott

Swab Kjottprove




Barrierer Risikovurdering

1.

Resultat R&stoff overvdkning

Resultat Avvik — Renholdspraver
Resultat Miljgprever — utstyr -Trend
Resultat Swab - produkter

Resultat Produktprever - kjgttprove
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LERQY

Utfordring Listeria

#1 24-48 Timers analysetid (transport lab)

#2 Negativ er ikke negativ, Positiv er ikke positiv

#3  RdAstoff som skal videre bearbeides uten varmebehandling
#4  Produkter som ikke skal varmebehandles EC2073

#5 Markeder med null toleranse

#6 Matvaretrygghet og omdgmme




Risikohdndtering

O Overvéking av risiko listeria status réstoff anlegg
O Umulig & garanterer listeriafritt réstoff
O Garanti null toleranse - Positive Release

U Belastningstest / Modellering

U Tilsats hemmere

Q Tilsats drapeffekt



Behov

(0 RASKERE ANALYSERESULTATER

O EFFEKTIVE MIDLER FOR A FJERNE / FOREBYGGE LM |
PRODUKSJONEN

O EFFEKTIVE OG RIMELIGE ALTERNATIV FOR A HEMME
OG HELST FJERNE LISTERIA | PRODUKTER
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