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ipcc

INTERGOVERNMENTAL PANEL on ClimaTe chanee

Climate Change and Land

An IPCC Special Report on climate change, desertification, land
degradation, sustainable land management, food security, and
greenhouse gas fluxes in terrestrial ecosystems

Summary for Policymakers
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Men hva betyr dette for torskefiskeren pa Myre?
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Levere fersk torsk 365 dager i aret — ta vare pa alt

Mange utfordringer

* Hva gnsker markedet
* Hva betaler markedet
* Produkt med riktige egenskaper

e Skalerbar prosess

* Hva er reglene — mattilsynet - EU
e Batch-to-batch variasjoner

* Hvilke deler skal vi bruke
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 Hvordan skal vi dele til de ulike markeder \ \ \ /[
\ \Q\\\\ www.trompe.pe

Inngangspunkt for eget anlegg
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Utvikling i liten skala - forprosjekt




Evaluere fem ulike restrastoff av torskerygger inn mot to

ulike prosesser -iindustriskala

T, ol _

Torskerygger, tradisjonell fangst
Torskerygger, levendelagret

2018

2019

Torskerygger fra 2018 —Enz 1 og Enz 2
Torsk lagret 20 timer f@r prosessering Enz 1

Hyserygger Enz 1 ﬂNofima



Analyse, sammenligne direkte malbare samt konsumentgitte
resultater fra prosesseringen

Forskjell ulike rastoff, lagring

Statens tilsyn for

Mattilsyne: FESRSUER E

MAT OG VANN DYR OG DYREHOLD FISK 0G AKVAKULTUR PLANTER OG DYRKING

Du er her: Forside / Mat og_vann / Produksjon av mat / Fisk og sjemat

4 oy o ;( : > , X 2 NS J —~
o é e Fisk og sjgmat Fis
- - - . N ¢ R ~. - 4
| n : A = _ Vo (O Publisert 05.07 2013 Sist endret 05.07 2013 = Skriv ut Motz
o Batch Batch Batch Batch Batch Batch Fiske
Mattilsynet har som mal & sikre forbrukerne helsemessig trygg mat, herunder fisk og Fabril
g o 1-2018 2-2018 1-2019 2-2019 3-2019 4-2019 sjgmat. Vi ferer tilsyn med hvordan virksomhetene etterlever dette. Den enkelte -
_ 104 72 6.9 6.4 75 38 neeringsutaver skal sikre at sjgmaten som produseres er trygg og av riktig kvalitet. “ppd
g . Skiell
Vanninnhold 5,8 4,2 4,6 4,1 5,6 51 Fisk og sjgmat som produseres i Norge eksporteres til mer enn 130 land. Det er derfor Sions
(Protein | 84,2 90,9 91,3 89,1 90,1 88,2 av stor betydning at tilsyn med fisk og sjemat i Norge blir akseptert og skaper tillit i LA
Aamdra lamde mamdiabotar Bdadileommnd hideare dacfar Hl ad fadhrlenra @ RAAdA imm mem cblaond
Fett | 1,3 0,8 0,7 0,9 0,3 0,6

Karbohydrater 0,1 0,1 <0.1 <0.1 <0.1 <0.1
Energi kcal/100g 349 371 372 365 363 358 Jf NOﬁ ma
Energi kJ/100g 1480 1575 1578 1548 1543 1522




Prosesseffektivitet — tid pa anlegg

Pris —
effektivitet —
smak -
tilgjengelighet
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Skalerin I sl il il ey il s
g aring biomasse et pulver

torskerygger og De brukte Enzym 1 850 kg 52kg 78,2kg
kutt (avskjeer) fra sjgvann i (9,2 %)
tradisjonell fangst produksjonen
produsert pa bat om bord

(dermed hgyere

saltinnhold
torskerygger Litt problemer Enzym1 850 kg 95,5 47 kg
produsert fra under kg (5,5%)
levendelagret produksjonen
torsk.
Rygger fra 10 mnd pa frys Enzym 1 850 kg 97 kg 64 kg
levendelagret (7,5 %)
torsk
Rygger, kutt, 10 mnd pa frys Enzym 2 850 kg 37kg 73kg
avskjeer fra (8,6%)
linefanget torsk.
Torskerygg, kutt 20 timer fra Enzym1l 910kg 35kg 83 kg
og avskjer fra fangst til (9,1%)
«gammel» fisk prosessering
line/snurrevad
fangst
Hyserygger, samt Tradisjonelt Enzym 1 920kg 48 kg 69,2 kg
noe hoder fangstet (7,5%)
m/nakke
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Fa rmakytisk

Utviklingstid

(ar)

Utviklingskost

lav til hgy

Tilgjengelinghet
av rastoff

begrenset til god

Behov for

dokumentasjon

medium

Potensiell

markedsverdi

Mat

Kompetanse og
ferdigheter

Toksikologi og

Bioenergi

Gjgdsel

_—

3—-5+ effekter
medium til hgy begrenset til god medium til hgy
3—-5+ Ernaering og
medisin
lav til medium god medium medium til hgy Ernaering og mat
2-5+
lav til medium veldig god medium medium til hgy Ernaring og
2—-5+ dyrehelse
lav til medium veldig god lav til medium moderat Energi
2-5+
lav veldig god lav til medium moderat Jordbruk og
1-2 jordforbedring
ﬂN0m1

©Nofima/@F-J/Not til be reproduced without permission

Redusert volum

Okt kompleksitet i prosessering og
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Veien framover
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Levere fersk torsk 365 dager i aret — ta vare pa alt

Torskehotell

Ta vare pa alt etter filet er skjeert
- obs! Kvalitet!

Levendelagring i merder ﬂ NOfima




Ufordringene er der enna!

Mange utfordringer

Hva gnsker markedet
Hva betaler markedet
Hva betyr ulik kvalitet
Produkt med riktige egenskaper

Skalerbar prosess

Hva er reglene — mattilsynet - EU

~
g

//;ww.trompe.pe

Batch-to-batch variasjoner
Hvilke deler skal vi bruke \&
\

Hvordan skal vi dele til de ulike markeder

INPUT for eget anlegg
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