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o
FILET PELAGIA

Rund makrell



Helautomatisk linje for effektiv og beerekraftig
produksjon av makrellfilet

Operativ pilotanlegg innen 2017.
« Kapasitet: 250 fisk /min

Kundetilpasset kvalitet

Restrastoffet innenlands
» HC Oljeanlegg innen 2020
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@kt verdiskaping makrell - miljggevinst
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@kt verdiskaping makrell - miljggevinst

Produkt : o
Teknologi roguxt og Emballasje m Restrastoff
prosess

Sortering
(Frysing rund

Filetering
Innfrysing
Grading filet

Temperering

Robotisering

)

oo
PELAGIA



Framtidens pelagiske fabrikk oo
PELAGIA

@kt verdiskaping makrell - miljggevinst

Produkt og

Teknologi Emballasje Restrastoff

prosess

Sortering Gaping

(Frysing rund) Cracking
Tining Glasering,
Filetering Hjelpestoff

Innfrysing Lagring

Grading filet Oksydasjon,
Robotisering Holdbarhet




Framtidens pelagiske fabrikk

@kt verdiskaping makrell - miljggevinst

Teknologi

Produkt og

prosess

Emballasje

Sortering
(Frysing rund)
Tining
Filetering
Innfrysing
Grading filet
Robotisering

Gaping
Cracking
Glasering,
Hjelpestoff
Lagring
Oksydasjon,
Holdbarhet

Standard
Konsument
Vacuum
MAP
Skin

Restrastoff

oo
PELAGIA



Framtidens pelagiske fabrikk

@kt verdiskaping makrell - miljggevinst

Teknologi

Produkt og

prosess

Emballasje

Sortering
(Frysing rund)
Tining
Filetering
Innfrysing
Grading filet
Robotisering

Gaping
Cracking
Glasering,
Hjelpestoff
Lagring
Oksydasjon,
Holdbarhet

Standard
Konsument
Vacuum
MAP
Skin

Situasjon
Produkt-
identitet
Markedsbeh.
Markedskrav
Prisbilde
Kunde-
kartlegging

Restrastoff

oo
PELAGIA



Framtidens pelagiske fabrikk

@kt verdiskaping makrell - miljggevinst

Teknologi

Produkt og
prosess

Emballasje

Restrastoff

Sortering
(Frysing rund)
Tining
Filetering
Innfrysing
Grading filet
Robotisering

Gaping
Cracking
Glasering,
Hjelpestoff
Lagring
Oksydasjon,
Holdbarhet

Standard
Konsument
Vacuum
MAP
Skin

Situasjon
Produkt-
identitet
Markedsbeh.
Markedskrav
Prisbilde
Kunde-
kartlegging

Teknologi
Fettsyrer
Protein
Marked:
Forindustri
Humant
konsum

oo
PELAGIA



Veikart for makrellolje

2: Raffinert makrellolje - Helseeffekter
* Dokumentere positive og negantive
helseeffekter ved inntak av raff. olje

* Dokumentere neeringsinnhold
* Endringer av triglyseridene i racljen
* Gunstige og ugunstize helseeffekter

Pnsket

8: Dokumentasjon av helseeffekter tilstand
* Imunfarsvar

- -
* Kognitiv og metabolske effekter I,n’/ Pilotanlegg \
| konsum |

* My prosess?

1: Kvalitet pa raolje produsert
av restrastoff fra makrell

* Kvalitetsegenskaper raclje

* Karakterisering

* Holdbarhet

Status
2016

3: Fra raolje til haykvalitetsprod.
* State of the art tekn/prosess

* Uten lukt, smak og farge

* Uten utfelling i remtemp. 2018
* Tilsetting av kunstig smak
* Sensoriske analyser

7: "Kongen av Omega 3" \ €8 “/
video om makrellaljens unike —
historie

5: Fjerning av stearin

* Ny teknologi ?

9: Markedskartlegging

* Beregne utbytte 10: Grakse 3
* Winterisation * Tilbakefgring av fosfolipider
#* Teknologi
* Prosess
6: Grakse 2
* Uttak av fosfolipider
4: Grakse 1 * Teknologi
* @ke utbytte * Prosess
* Teknologi
* Prosess

Tid
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« Elon Musk: “If things are not failing, you are
not innovating enough”.




