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* Matmerkteltet
» Testet 200 gr. og 400 gr. Pakninger
e Utsolgt for slutt

Ca 200.000 besgkende
Forbruker festival



horecanytt NYHETER ~ PAPIRUTGAVEN -~ NYTTIG ~ ANNONSER OM 0SS ~ NYHETSBREV Q

Ganefryd med torrfisk
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Arets tarrfiskkokk

il - .’ & W Verdensmester i tapas
Christopher W. Davidsen vant bapde "Beste ganefryd" og Arets kokk i 2015. (Foto: 2017 — Bge Dalelv/tagrrfisk
Morten Holt)

Oppskriftene skal veere en Ganefryd med torrfisk fra Lofoten, en
hovedrett «surf and turf» med Lerstangkylling fra den norske
produsenten Gardsand, kombinert med enten norsk sjekreps,
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Backstage:

 Profil for TFL
* Hiemmeside
* Bilder
e Kjernehistorie

e Sosiale medier n@



https://www.torrfiskfralofoten.no/

Etterspgrsel etter bruk av PGl merket
* Ferdigstille lisensavtale
* Test av avtalen




VI d ere p | aner: «Alle restauranter i Norge burde ha
tarrfisk pad menyen. | alle fall de som

satser litt, og bryr seg.»
* Test pa Matstreif @yvind Bge Dalelv

* Torrfiskfestival i Napoli

Mal: Noma effekt



